
Couleur
Ambre doré / orangé

Nez
Riche et complexe révélant des notes de fruits 
confits et de fruits secs. Les premières notes 
de rancio apparaissent (sous-bois).

Bouche
Excellente rondeur en bouche. Subtil parfum 
fleuri de jasmin et de chèvrefeuille. Note 
intense, révélant un bois marqué et fondu par 
des décennies de vieillissement. Bel équilibre 
entre fruits et épices.

Finale
Épicée, marquée par des notes de noix et 
fruits secs. 

Boîte à cigares

Cèdre

Eucalyptus

Noix de muscade

Sous-bois

Vieux chêne

Fleurs Blanches de Lys et Chèvrefeuille

Fruits compotés / Confits pruneau
Figue sèches

Notes sensorielles

COGNAC LÉOPOLD CROIZET

40 % vol.  / 70cl

Dans sa bouteille en cristal réalisée par un 

artisan d'art, il est l’âme de la maison et pas 

moins de 4 générations de la famille se sont 

a!airées avec passion à forger son caractère. 

Puissant, presque animal, son parfum est aussi 

sirupeux qu’il est complexe. On sent d’ici le 

poids des années qui traversent les saisons: le 

cuir, le tabac, le vieux bois qui révèlent un 

rancio exceptionnel avec une finale explosive 

fleurie et fraiche et une longueur en bouche 

d’une rare intensité.

Appellation  cognac Fins Bois controlée

HÉRITAGE


